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realizzato in materiale molto ro-
busto ma leggero al tempo stes-
s0, con chiusure in velcro; tali

caratteristiche consentono il po-

lcune materie prime larga-
mente utilizzate nell’indu-
stria alimentare richiedono
una conservazione a basse

temperature, in celle frigo-
rifere che ne impediscano il de-
terioramento. Tutti i tipi di bur-
ro, creme, ol vegetali, salse, per
citarne alcuni, subiscono questo
trattamento che pero addensa o
addirittura solidifica i prodotti
rendendoli difficili da lavorare.
Per poter entrare a far parte del
ciclo produttivo occorre quindi
riportare gli alimentl a una tem-
peratura piu alta, che ne consen-
ta il corretto utilizzo.
Uno dei contenitori classicl, am-

piamente diffuso per lo stoccag-
gio di molti alimenti € la cister-
netta da 1000 litri realizzata in
materiale plastico e su questo ti-
po di contenitore e sull’esigenza
di riscaldarne il contenuto si &
concentrata CAP IT, realizzan-
do le sue termocoperte (gia am-
piamente utilizzate nei piu dis-
parati settori industriali) in un
tormato e con le caratteristiche
necessarie all’uso. E’ stato cosi
creato un modello dedicato, una
fascia che avvolge l'intera strut-
tura che oltre a rispondere per-
fettamente alle esigenze di riscal-
damento in modo omogenco e
perfettamente controllabile, &

sizionamento anche a un singolo

operatore.

Due sono i modelli principali
disponibili, differenziati a secon-
da del tipo di controllo di tem-
peratura che si desidera ottenere.

Il primo, pit semplice, € dotato
di un termostato interno che
consente di regolare la termoco-
perta ¢ di portarla al grado desi-
derato in fase di progettazione ¢
di mantenerlo in modo costante
e stabile. 1l secondo € invece in-
dicato quando I'esigenza ¢ varia-

re a seconda dei casi le tempera-
ture di utilizzo. Dotato di una
centralina che monta al suo in-
terno un regolatore digitale pre-
ciso e semplice da utilizzare, &
un’ottima soluzione per prodotti
delicati e/ o cterogenei con di-
verse temperature di lavorabilita,
Oltre ai modelli standard per ci-
sternette e fusti, CAP IT realizza
anche modelli personalizzati,
grazie alla progettazione ¢ alla
produzione eseguite al suo inter-
no. Prestigiose industrie alimen-
tari, nomi noti del settore, im-
piegano con successo le termo-
coperte CAP IT nei loro proces-
si produttivi,
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